La Carte de Maison Joanto

Entrées a partager

Foie gras maison mi-cuit a ’Armagnac, salade fraiche 15€
Jambon Duroc 30 mois d’affinages, élevé en plein air 15 €
Croquettes maison a base de polenta Arto Gorria bio (6 pcs) 2€
Terrine de cochon Kintoa au piment d’Espelette, pickels 9€
Burrata enticre, huile d’olive, poivre noir et guindillas 12€
Cassolette de piment doux, fleur de sel 6€
Chipirons frits, afoli maison 12€
Plats

Saucisse de cochon Kintoa, moutarde a I'ancienne et purée 21€
Filet de merlu de ligne a ’Espagnol, pommes de terre vapeur 25€
Chipirons en persillade, piment doux et frites 23 €
Magret de canard des Pyrénées, sauce au poivre et pommes dauphines 23 €
Cote de boeuf Blonde d’Aquitaine pour deux personnes, salade fraiche et frites 65 €
Desserts

Affogato 8€
Assiette de fromages bios et fermiers 9€
Panna Cotta aux fruits rouges 8€
Mousse au chocolat, caramel beurre salé et spéculos 9€
Glaces au choix 4€ /boule

Producteurs

Ferme Pantxomama - Coopérative Belaun - Maison Argaud - Ferme Irazabal Beheria - Ferme Oheta - Ferme Biotzeko

Famille Goicoechea - Arcadies Viandes - Bio Pays Landais
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